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Les Diners et les Réceptioas
'Evian Masters Golf Club

Location de votre salle de réception

A l'orée du parcours, le restaurant@halet du Golf vous offre la convivialité d'un chalet de
montagne alliée a une ambiance chaleureuse et tlécige. Gage d'un heureux dépaysement, le
Chalet du Golf est I'endroit révé pour recevoir aass, votre famille.
Capacité banquet130 couverts
Capacité buffet : 115 couverts Prix de la location de la salle jusg 2 heures du matin

a disposition sur demande

Parking privé a proximité

Sous les toits de la ferme en pierres de tailltEdl@éan Masters Golf Club, un trés beau volume
de 225 m? avec poutres apparentes, une imposaatarede, de belles ouvertures sur le parcours
foulé par les meilleures golfeuses du mgrdd-erme du Golfest I'endroit idéal pour réaliser
votre cocktail.

Capacité cocktail 200 couverts

Prix de la location de la salle a disposition suemiande

Parking privé a proximité

Ouverture le soir selon disponibilité, 50 personm@smum.

Location de la salle jusqu’a 2 h du matin. Au-delax forfaitaire de 23@& par heure
supplémentaire.

Nos tarifs et nos prestations sont a titre indisai peuvent étre modifiés au cours de I'année.

Par arrété municipal, les soirées dansantes ne peait pas se prolonger au-dela de 4 h.
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A - COCKTAILS
Sangria Maison (10 cl) 6 €/ 2 conso
3.50€/1 conso

Kir au vin blanc de Savoie et liqueur de myrtille (10 cl 5€/2 conso
3 €/1conso

Coupe du Chablais (10 cl)

« Vin pétillant Mollex, et liqueur des Alpes » 11 €/ 2 conso
6 €/1 conso
Kir Royal (10cl) 15 €/ 2 conso

8 €/1 conso

Champagne Gonnet

La bouteille (75 cl) 60 €uros
Mollex, pétillant de Savoie (75 cl) 25 €uros
Le Tonneau de vin (rouge, blanc ou rosé) de 10 litres 100 €uros

B- CANAPES / EN-CAS

La planche de charcuterie (10 personnes) 40 €
La planche de fromages de Savoie (10 personnes) 40 €
Les canapés salés froids ou chauds 1,80 €/ piéce
Les petits fours sucrés 1,80 €/ piece
Pain Surprise (40 pieces)

Garni de jambon blanc ou fromage frais ou dinde au curry 46 €

Pain Surprise (40 pieces)
Garni de jambon cru de Savoie ou Roquefort ou saumon fumé 61 €

Le Client confirmera au plus tard 72 heures avant|  a prestation, le nombre de convives
arrété par lui, celui-ci servira de base pour lafa  cturation minimale.
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Les Diners au Chalet du Golf

3 Soirées savoyardes autour d’un concept convivial
SOIREES « FERME SAVOYARDE »
N°1

Salade savoyarde
« Jambon, fromage, ceuf dur, crodtons »

Pierrade de bceuf et de volaille
Sauces épicées et accompagnements
«Pommes Rosti et legumes »

Omelette Norvégienne
(Une grande omelette par table de 10 personnes)

PRIX PAR PERSONNE 40 €

N°2

Salade savoyarde
« Jambon, fromage, ceuf dur, crotons »

Pierrade de canard, d’agneau
Et de viande blanche
Sauces épicées et accompagnements
« Pommes ROsti et [éegumes »

Omelette Norvégienne
(Une grande omelette par table de 10 personnes)

PRIX PAR PERSONNE 45 €
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SOIREE « ALPAGES »
Assiette de fumaison du Lac
KAAAXKX M
Raclette et charcuterie de montagne
« fromage fondu et pommes a la peau »

Pommes au four et crumble
KAAXX »

PRIX PAR PERSONNE 40 €

SOIREE « CHALET DE FRUITIERE »
Salade de pays aux Ecrevisses
K AAXAXX »
Fondue au kirsch de Lugrin
« croGtons au pain de campagne et charcuterie de Savoie »

Clafoutis tiede aux fruits du Chablais
KAAAX»

PRIX PAR PERSONNE 40 €

MENU REGIONAL

Diot de Savoie en feuilletage, sauce madére
« salade d’endives aux noix »

Filet de Féra sauce au cumin
« matouille a la tomme blanche, Iégumes croquants »

Vacherin a la cuilléere et chutney aux fruits
Dessert aux trois chocolats

PRIX PAR PERSONNE 40 €

MENU REGIONAL

Duo de saumon mariné
« a la cannelle et a 'aneth »

Supréme de poulet fermier aux écrevisses
« gratin de pomme de terre et légumes de saison »

Tomme et reblochon

Entremet fraise des bois et citron

PRIX PAR PERSONNE 45 €
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BUFFET
LE CHABLAIS ET LES RIVES DULEMAN

- A partir de 50 personnes -

Saumon mariné a I'aneth
Charcuterie de pays « jambon cru, viande séchgguetssons secs de Savoie »
Salade de pommes de terre charlotte aux échasatesisson cuit au vin de marin
Gros saladier de légumes cuits croquants a I'figleoix
Rillettes de poissons du lac sur croltons dorés
Ecrevisses marinées aux légumes confits
Tomates farcies au chevre frais

Filet de féra roti, farcement savoyard et épinards
« Sauce au vin blanc de Marin »
Ou
Quasi de veau roti au four, jus blond au thym frais
« Gratin de Crozets et racines au cumin »

Fromages de Savoie
« tomme de Savoie, reblochon, tomme de chévreoatiahce »

Clafoutis pommes de Savoie et crumble
Soupe de griottes noires et mdres parfumées athkirs
Tourte aux myrtilles et amandes
Salade de fruits frais de saison au sirop vanillé
Gros saladier de mousse au chocolat amer pur @araib

Prix par personne 55 €

Nos prix s’entendent toutes taxes et service compris
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BUFFET
PARFUM DE PROVENCE

- A patrtir de 50 personnes -

Tomate mozzarella, vinaigrette au pistou
Brandade de morue sur crodtons aillés
Marbré de légumes au basilic
Marinade de poissons crus au citron, éclats d’sletedomates séchées a I'huile d’olive extra
vierge
Gelée de lapin au romarin, mesclun aux pignons
Gaspacho aux légumes croquants
Carpaccio de boeuf au parmesan
Teille & la Sétoise

Filet de rouget cuit sur peau a 'huile d'olive exvierge
« gnocchis et fenouils confits en pimentade légere
ou
Carré d’agneau doré au four, jus au romarin etaafit
« polenta crémeuse et tian provencal »

Fromages de Provence

Crémeux léger au citron vert, coulis de fruits resig
Soupe de fraises au thé « Marco Polo »
Tarte aux péches caramélisées
Creme brdlée au romarin
Quartiers de melons de pays et pasteque

Prix par personne 55 €
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Forfait Boissons

FORFAIT SOFT DRINK

Comprenant par personne :
1 soda ou jus de fruits ou 1 biere
1/2 bouteille d'eau minérale

1 café
PRIX PAR PERSONNE 6.50 €

La bouteille de soft supplémentaire :  3.40 €

FORFAIT VINS DU CHALET

Comprenant :
50 cl de vin pichet du Chalet (blanc, rouge ou rosé)

1/2 bouteille d'eau minérale

1 café

PRIX PAR PERSONNE 10 €

DINER 2009.doc Nos prix s’entendent toutes taxes et sendoespris
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Forfait Vins Maison 2009

Notre sommelier se tient a votre disposition
pour vous conseiller les vins en accord avec votre menu

VINS BLANCS

SAVOIE Vin de Savoie Chignin
BORDELAIS Chateau les Justices
VIN DE PAYS d'Oc Viognier
VIN DE PAYS de la Méditerranée Grand Prébois
BOURGOGNE Chardonnay La Chablisienne
RHONE Vin de Pays des Collines Rhédanienne Marsanne

VINS ROUGES
BORDELAIS Chateau les Justices
VIN DE PAYS d'Oc Syrah
VIN DE PAYS de la Méditerranée Grand Prébois
VIN DE PAYS du Vaucluse
SAVOIE / BUGEY Gamay du Bugey

BOURGOGNE Pinot Noir La Chablisienne
CD RHONE Parallele 45 Jaboulet

PRIX PAR PERSONNE 16 €

comprenant :
1/2 bouteille de vin blanc ou de vin rouge

1/2 bouteille d'eau minérale
1 café

La bouteille de vin supplémentaire : 24 €

DINER 2009.doc Nos prix s’entendent toutes taxes et sendoespris
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Forfait Vins Sélectionnés 2009

Notre sommelier se tient a votre disposition
pour vous conseiller les vins en accord avec votre menu

VINS BLANCS

LANGUEDOC / ROUSSILLON Chateau Rouquette Sur Mer
LANGUEDOC / ROUSSILLON Chéateau Mas Neuf
BOURGOGNE Chablis
VAL DE LOIRE Vin de Pays Sauvignon
ALSACE Riesling
RHONE Crozes-Hermitage Cave de Tain
COTE DU ROUSSILLON Chéteau Planeres

VINS ROUGES

LANGUEDOC / ROUSSILLON Chateau Rouquette Sur Mer
LANGUEDOC / ROUSSILLON Chateau de la Negly
BORDELAIS Chateau Gazeau
RHONE Crozes-Hermitage Cave de Tain
BORDELAIS Chateau Jonqueyre Magnum
LANGUEDOC / ROUSSILLON AOC Corbieres
BEAUNE Chateau de Meursault

PRIX PAR PERSONNE 25 €

comprenant :
1/2 bouteille de vin blanc ou de vin rouge

1/2 bouteille d'eau minérale

1 café

La bouteille de vin supplémentaire : 34 €
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LA RESTAURATION LORS DE VOS COMPETITIONS DE
GoLF 2009

A - PAUSES SUR LE PARCOURS

Café, thé, chocolat 5€
Café, thé, jus de fruits, viennoiseries ou patisseries maison 7€
« Energie » : café, thé, jus de fruits, yaourts,

Barres de céréales et fruits 9€

Les pauses sont servies sur un poste sur le parcours,
il convient de multiplier par 1,5 pour un service sur deux postes

B - SAC DE SURVIS DU GOLFEUR

1 Sandwich
1 Barre de céréales, 1 fruit
1 Boisson 10 €

C - BUFFET SANDWICHES SUR LE PARCOURS

Mini sandwiches

Pizzas, quiches

Patisseries en bouchées

Fruits

Eaux, vin au tonneau

Café, thé, chocolat 22 €

Le buffet sandwiches est servi sur un poste, il convient de multiplier
par 1,5 pour un service sur deux postes

D’autres propositions sont a découvrir sur demande au restaurant pour vos
diners au Chalet du Golf.
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D - BUFFET CAMPAGNARD SUR LE PARCOURS

Grosses pieces ou pieces entiéres :
- Pain de campagne entier

Charcuterie sur planche

Pieces de fromages savoyards

Tartes entiéres aux fruits

Eaux, vin au tonneau

Café, thé, chocolat 22 €

Le buffet campagnard est servi sur un poste, il convient de multiplier
par 1,5 pour un service sur deux postes

E — DEJEUNERS TOUT COMPRIS AU CHALET DU GOLF

FORMULE N° 1
Pela ou plat du golfeur + 1 Dessert
Eau, vin, café* 23 €

FORMULE N° 2
Kir + Buffet froid d’entrées + Buffet de desserts
Eau, vin, café* 33 €

FORMULE N° 3
Kir + Plat du jour selon le choix du Chef + Buffet de desserts
Eau, vin, café* 33€

FORMULE N° 4
Kir + Buffet froid d’entrées + Plat du jour selon le choix du Chef + Buffet de desserts
Eau, vin, café* 38 €

* Comprenant : 37,5 cl de vin en pichet, 1/2 boutei lle d'eau minérale et un café par
personne

Le Client confirmera au plus tard 72 heures avant|  a prestation, le nombre de convives
arrété par lui, celui-ci servira de base pour lafa  cturation minimale.

D’autres propositions sont a découvrir sur demande au restaurant pour vos
diners au Chalet du Golf.
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