
  

LLeess   SSppéécc ii aall ii tt ééss   àà  ll aa  CCaarr tt ee  
A la Carte Spécialités 

 

De 11 h 30  à 15 h 30  / From 11.30 a.m. to 3.30 p.m. 
 

                          Nos buffets  / Our buffets 
Buffet d'entrées (si celui ci est suivi d'un plat )                                                                     12,00�  
Starter buffet (if followed by a main course) 

                      

                                        Les Poissons / Fish 
 
 

     Grosse noix de saint jacques, gratin de ravioles et  poireaux                                              22,00�  
Large scallops, oven baked ravioli and leeks 
�����������������������������������������������������������������������
Tournedos de saumon bio                                                                                                       23,00�  
Fillet of organic salmon  
 

      Papillote de lottes , endives étuvées crème à la mo utarde                                                  21,00�  
MonkFish cooked in foil paper, braised chicory with mustard cream 
                     
 

                                             
Les Viandes / Meat 
 
Parmentier de joue de bœuf ,  salade verte                                                                           19,00�                 
Minced beef cheek, layers with mashed potatoes and green salad 
 
Magret de canard sauce aigre douce aux éclats de no isettes                                             20,00�                 
Duck fillet with a sweet and sour sauce, hazelnuts  
 
Selle d’agneau rôtie au romarin                                                                                              21,00�                 
Roasted lamb saddle with rosemary 
 
Entrecôte sauce roquefort                                                                                                       21,00�                 
Beef ribsteak, Roquefort sauce 
                                                                                                     
                            

Pour les plus jeunes, demandez notre carte spéciale 
For our young guests, please ask for the children’s menu 

 
 

 
 

 

 

 
 

 



                                                                            

                                                      CCaarr tt ee  rr aappii ddee  dduu  CChhaall eett   
dduu  GGooll ff   

Quick menu of the Chalet du Golf 
De 11 h à 16 h 00 / From 11 a.m. to 4.00 p.m. 

 

Nos Pains Garnis / Sandwiches 
 

Jambon ou fromage ou saucisson                                                                                             6,10�                  
Ham or cheese or dried sausage sandwich  
 
Jambon et fromage,  jambon cru, viande des grisons                                                              6,50�  
 Ham and cheese sandwich, Cured ham sandwich, curet meats 
 

Notre Carte Rapide / Our Fast Card 
 

 
Croque - Monsieur                                                                                                                       9,50�                 
Salade verte, pain de mie, jambon, fromage   
Toasted cheese and ham sandwich with green salad 
 

Croque-madame                                                                                                                    10,50�                                                     
Salade verte, pain de mie, jambon, fromage, œuf     
Toasted cheese, ham and egg sandwich with green salad 
 

L’assiette de frites                                                                                                                      5,00�          
Plate of French fries 
 

Composez votre omelette                                                                                                        11,50�          
Servie avec salade verte et pommes frites 
Choose your made-to-order omelette, served with green salad and French fries 

Fromage / Cheese 
Jambon / Ham 
Fines herbes / Mixed herbs 

 

Omelette Savoyarde  ( 4 œufs  )  frites , salade  v erte                                                          13,00�                                       
Savoyard omelet  ( 4 eggs ) with   french fries and green salad 
�

Omelette �aux cèpes  ( 4 œufs  )  frites , salade  verte                                                           13,00�                                                                       
Flap mushroom omelette  ( 4 egges ) with   French  fries and green salad  
 

Pâtes bio  du jour préparées à votre façon 
Made-to-order ������������	
  pasta of the day  

Nature, pesto / Natural, pesto sauce               11,00�    
Sauce carbonara ou bolognaise / Carbonara or bolognaise sauce               12,00�    
 

 

Les Fins de Repas /  End your Meal 
Fromages au buffet     /    Cheese from the buffet                                                                            8,00�           
 

Buffets de Desserts   /  Sideboards  of Desserts                                                                                             8,00�                
 

Café gourmand   / Gourmand coffee dessert                                                                                                        5,70�  
                                                                                 

  
  

 

 



LLaa  CCuuii ss ii nnee  dduu  MMaarr cc hhéé  
Regional Cuisine 

 
De 11 h à 15 h 30  / from 11 a.m. to 3.30 p.m. 

 
 
 

Nos buffets  / Our buffets 
 

Buffet d'entrées (si celui ci est suivi d'un plat )                                                                     12,00�  
Starter buffet (if followed by a main course) 
 
Buffet uniquement (non suivi d'un plat)                                                                                 16,70�              
Only buffet (without a main course)  
 
Buffet froid  (entrées, fromages et desserts au buffet)               25,00�              
Cold buffet: starter, cheese and dessert from the buffet 
 
�
 
 

Menu du Chalet  / The Chalet Menu 
 

 
Entrées au buffet                                                                                                                      28,00�               
Suggestion du Chef au choix     
Fromages et desserts au buffet  
Starter from the buffet  
Choice of dish of the day 
Cheese and dessert from the buffet 
 

 
 
 
 

 
 

Pour les plus jeunes, demandez notre carte spéciale 
For our young guests, please ask for the children’s menu 

�

�

  

  
  
  
  
  
  
  

LLaa  cc aarr tt ee  ddeess   vv ii nnss   dduu  CChhaall eett   
dduu  GGooll ff   

 
 

 



The Chalet du Golf wine list 
Les vins blancs  / White wines  

 

 37,5 cl 50 cl              75 cl    
 

Marin, « Tradition » Claude Delalex                                                                                                     25,00 �  
Chignin-Bergeron, J. Vullien, Vin de Savoie  18,00 �                                     30,00 �  
Vin de Pays du Vaucluse « Viognier » Domaine de Marie                                             30,00 �  
Chablis, Domaine Saint Claire, Bourgogne   20,00 �                                     34,00 �  
Macon Clos du Chapitre Jacques Depagneux               29,00 �  
 

Les vins rouges  / Red wines  
 

Mondeuse, J.Vullien, Vin de Savoie    17,00 �                                     29,00 �  
Gamay, Claude Delalex                               32,00 �  
Crozes-Hermitage, Jacques Depagneux                                          36,00 �  
Côtes du Rhone , E. Guigal                                                                 17,00 �                                     29,00 �                                                                    
Mademoiselle "L" de Château la Lagune, Haut-Médoc                                                                       36,00 �  
Dame de Respide du Château Respide-Médeville, Graves                                                                34,00 �  
Coteaux du Languedoc, Château Rouquette                   22,00 �                   33,00 �  
Corbières Château les Inférêts                25,00 �  

Les vins rosés / Rosé wines 
   
Plaisir De Gris,  Pays D’oc                                                                                                                  18,00 �  
Plaisir De Gris,  Pays D’oc,  Magnum 150 cl               32,00 �  
"6 ème Sens», Vin du Languedoc                                                 23,00 �  
Château de Berne, Côtes de Provence                                                17,00�                                    28,00 �                                     
 

Les champagnes / Champagnes 
 
 

Champagne Gonnet                                               60,00 �  
Champagne Veuve Clicquot             90,00 �  
                                         
�

Le vin au verre �/ Wine by the glass 14 cl  2,50 �  

Le vin au pichet 
Blanc, rosé, rouge 25 cl   4,50 �  
White, rosé, red 50 cl  7,50 �  
�

 

�  Les eaux minérales / Mineral waters 
 

 

                                               25 cl                                 50cl               50cl                             100cl             100 cl 
Evian                               2,00 �                          2,80 �          2,50�                              3,50�            3,00 �  
Badoit                              2,00 �                          2,80 �          2,50�                              3,50�            3,00 �  
Badoit rouge 33cl            2,50 �   

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. 
 

                                                                                       
�  Les apéritifs et  les alcools 
/ Aperitif and  alcohol     �
 

Cocktail maison (10 cl)                                                                                                                          4,50 �  

 

 

 



Kir vin blanc, cassis, pêche, mûre ou myrtille (10 cl)                3,00 �  
La coupe de Champagne�  (10 cl)                8,00 �                      
Pastis, Ricard, Martini blanc ou rouge, Porto, Campari, Suze �           4,00 �  
Americano          5,50 �                                                                   
Whisky, Gin, Vodka, Tequila, Rhum                6,00 �  
Four Roses, Chivas                6,50 �                          
Cognac, Calvados, Armagnac, Eaux-de-vie blanches, Génépy, Cointreau                                          7,00 �             
Bitter (apéritif sans alcool)                                                                                                                     4,00 �                                                                                  
                                                                                                         

�  Les sodas / Soft drinks  
 

Jus de fruits (25 cl) (orange, abricot, pamplemousse, tomate ou pomme)                  3,40 �     
Jus de fruits pressés (orange 15cl, ou citron 8cl)                4,20 �  
Coca-Cola (33 cl), Coca-Cola Zero (33 cl),

 
Orangina (25 cl)                 3,40 �  

Limonade, Ice Tea, Tonic, Tonic agrumes  (25 cl)                3,40 �     
Vichy (25 cl)                2,60 �  
 

Les cocktails de jus de fruits  / Fruit 
cocktails 

 
                                                                                                                                       33cl            33 cl     50 cl            50 cl  
GREEN        Citron pressé, jus d’orange, tonic, menthe                                5,20�        4,00�        7,50 �          5,70�  
                     Fresh lemon juice, orange juice, tonic, mint 
 

CHANTACO   Citron pressé, jus d’orange, grenadine                                   5,20�       4,00�      7,50�            5,70 �  
                        Fresh lemon juice, orange juice, grenadine 
 

CHOSE       Jus de pamplemousse, tonic                                                     5,20�         4,00�         7,50�           5,70 �  
                    Grapefruit juice, tonic 
                   Grapefruit juice, tonic 
 
 

�  Les bières / Beers  
 

A la Pression                  Galopin 13 cl   Demi 25 cl                               Sérieux   50 cl   
Heineken � (ou panaché)             2,30 �                                   3,40 �                                          5,50 �  

Bière spéciale             2,70 �                                   3,80 �                                          5,80 �                               
 

Les Bières Bouteille  
Amstel Free (sans alcool / alcohol free (25 cl)                                                      3,50 �  
Edelweiss    (bière blanche  33 cl)                                                                          4,50 �  
 

Les boissons chaudes  /  Hot beverages 
 
 

Café Expresso Malongo                2,00�        1,80 �   Thé ; Earl Grey, Ceylan,                 3,00�                2,60 �  
Thé vert à la menthe                                              Infusion ; Fruits rouges, Verveine,  3,00�                 2,60 �  
                                                                                       Verveine menthe, Tilleul, Tilleul menthe     
 
�  En supplément : sirop ou crème 0,50 �  - soda : 2,00 �

  
 
 
 

   
                                                 
   

 



Les Dîners et les Réceptions à 
l’Evian Masters Golf Club 

 

Location de votre salle de réception 
 
A l’orée du parcours, le restaurant le Chalet du Golf vous offre la convivialité d'un chalet de montagne alliée à une 
ambiance chaleureuse et décontractée. Gage d'un heureux dépaysement, le Chalet du Golf est l'endroit rêvé pour 
recevoir vos amis, votre famille. 
Capacité banquet : 130 couverts  
Capacité buffet : 115 couverts              Prix de la location de la salle  jusqu’à 2 heures du matin 

à disposition sur demande 
 
Parking privé à proximité 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sous les toits de la ferme en pierres de taille de l’Evian Masters Golf Club, un très beau volume de 225 m² avec 
poutres apparentes, une imposante cheminée, de belles ouvertures sur le parcours foulé par les meilleures golfeuses du 
monde, la Ferme du Golf est l’endroit idéal pour réaliser votre cocktail. 
Capacité cocktail  : 200 couverts   
     Prix de la location de la salle à disposition sur demande 
 

Parking privé à proximité 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
�
�
 

·  Ouverture le soir selon disponibilité, 50 personnes minimum. 
 

·  Location de la salle jusqu’à 2 h du matin. Au-delà: prix forfaitaire de 230 �  par heure supplémentaire. 
 

·  Nos tarifs et nos prestations sont à titre indicatifs et peuvent être modifiés au cours de l'année. 
 

·  Par arrêté municipal, les soirées dansantes ne peuvent pas se prolonger au-delà de 4 h. 
 

 
 


