
  LLeess  SSppéécciiaalliittééss  àà  llaa  CCaarrttee  
A la Carte Spécialités 

 
De 11 h 30  à 15 h 30  / From 11.30 a.m. to 3.30 p.m.  

 

                               Nos buffets  / Our buffets 
Buffet d'entrées (si celui ci est suivi d'un plat )                                                                        12,00€ 
Starter buffet (if followed by a main course)  
              

Les Entrées du Chalet / The Chalet 
Starters 

 
 

Velouté de potiron cuivré, ravioles du fromager                                                                      10,00€                        
Creamy pumpkin soup, cheese ravioli  
.                           
Terrine de faisan maison aux girolles, condiments au vinaigre                                             12,00€ 
Home made pheasant terrine with chanterelle mushrooms, condiments in vinegar  
 
Salade automnale et ses suprêmes de cailles confits                                                             13,00€ 
Autumn salad and preserved quail fillets  
       

                                              Les Poissons / Fish 
 

Homard des côtes a tlantiques en risotto, crémeux de coques                                               31,00€ 
Lobster from the Atlantic coast in a risotto , creamy cockle sauc  

 
Croustillant de cabillaud et champignons des bois,                                                               21,00€ 
Mesclun à l’huile de truffe , émulsion d’herbes tendres  
Crispy cod and wild mushrooms, salad greens and shoots with a truffle dressing, emulsion of tender herbs  
 
Filet de sandre à la plancha, confit de chou à l’aceto                                                              21,00€ 
Fillet of pike -perch on the griddle, preserved cabbage in vinegar  
 

                          Les Viandes / 
Meat 
 

Pavé de biche sauce poivrade, garniture du chasseur                                                            23,00€ 
Thick piece of doe in a rich red wine sauce, huntsman garnish  
 
Carré d’agneau en croute de châtaigne, jus aux mendiants torréfiés                                    22,00€ 
Best end of lamb in a chestnut crust, dried fruit and n uts in cooking  juices 
 
Médaillon de quasi de veau poêlé aux girolles                                                                        22,00€ 
Pan fried rump of veal with chanterelle mushrooms  
 
 
                                                                                                                       

Pour les plus jeunes, demandez notre carte spéciale  
For our young guests, please ask for the children’s menu  

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 



                                                                    
 
 
                    

                                                     CCaarrttee  rraappiiddee  dduu  CChhaalleett  
dduu  GGoollff  
Quick menu of the Chalet du Golf 

De 11 h à 16 h 00 / From 11 a.m. to 4. 00 p.m. 
 

Nos Pains Garnis / Sandwiches 
 

Jambon ou fromage ou saucisson                                                                                             6,10€                 
Ham or cheese or dried sausage sandwich   
 
Jambon et fromage,  jambon cru, viande des grisons                                                              6,50€ 
 Ham and cheese sandwich, Cure d ham sandwich, curet meats 
 

Notre Carte Rapide / Our Fast Card 
 

 
Croque - Monsieur                                                                                                                      9,50€                
Salade verte, pain de mie, jambon, fromage    
Toasted cheese and ham sandwich with green salad  
 

Croque-madame                                                                                                                    10,50€                            
Salade verte, pain de mie, jambon, fromage, œuf      
Toasted cheese, ham and egg sandwich with green salad  
 

L’assiette de frites                                                                                                                       5,00€         
Plate of French fries  
 

Composez votre omelette                                                                                                        11,50€         
Servie avec salade verte et pommes frites  
Choose your made -to-order omelette, se rved with green salad and French fries  

Fromage  / Cheese 
Jambon / Ham 
Fines herbes / Mixed herbs  

 
Omelette Savoyarde  ( 4 œufs  )   frites , salade  verte                                                           13,00€                                      
Savoyard omelet   ( 4 eggs ) with   french fries and green salad  
 
Omelette aux cèpes  ( 4 œufs  )   frites , salade  verte                                                           13,00€                                                                      
Flap mushroom omelette   ( 4 egges ) with   French  fries and green salad  
 
Pâtes bio  du jour préparées à votre façon  
Made-to-order  Large organic  pasta of the day  

Nature, pesto / Natural, pesto sauce                11,00€   
Sauce carbonara ou bolognaise  / Carbonara or bolognaise sauce                12,00€   

 

Les Fins de Repas /  End your Meal 
Fromages au buffet     /    Cheese from the buffet                                                                             8,00€          
 

Buffets de Desserts    /  Sideboards  of Dessert s                                                                                             8,00€               
 

Café gourmand   / Gourmand coffee dessert                                                                                                        5,70€ 

 

 



                                                                                 
  
  
  LLaa  CCuuiissiinnee  dduu  MMaarrcchhéé  

Regional Cuisine 
 

De 11 h à 15 h 30  / from 11 a.m. to 3.30 p.m.  
 
 
 Nos buffets  / Our buffets 
 
Buffet d'entrées (si celui ci est suivi d'un plat)                                                                     12,00€ 
Starter buffet (if followed by a main course)  
 
Buffet uniquement  (non suivi d'un plat)                                                                                  16,70€             
Only buffet (without a main course)  
 
Buffet froid  (entrées, fromages et desserts au buffet )               25,00€             
Cold buffet: starter, cheese and dessert from the buffet  
 
 
 
 Menu du Chalet  / The Chalet Menu 

 
 
Entrées au buffet                                                                                                                      28,00€              
Suggestion du Chef au choix     
Fromages et desserts au buffet  
Starter from the buffet  
Choice of dish of the day  
Cheese and dessert from the buffet  
 

 
 
 
 

 
 

Pour les plus jeunes, demandez notre carte spéciale  
For our young guests, please ask for the children’s menu  

 

 

  
  

    
  
  

 
 

 



  
  
  LLaa  ccaarrttee  ddeess  vviinnss  dduu  CChhaalleett  

dduu  GGoollff  
The Chalet du Golf wine list 
Les vins blancs / White wines 

 

 37,5 cl 50 cl              75 cl    
 

Marin, « Tradition » Claude Delalex                                                                                                      25,00 € 
Chignin-Bergeron, J. Vullien, Vin de Savoie  18,00 €                                    30,00 € 
Vin de Pays du Vaucluse «  Viognier » Domaine de Marie                                              30,00 € 
Chablis, Domaine Saint Claire, Bourgogne   20,00 €                                    34,00 € 
Macon Clos du Chapitre Jacques Depagneux                29,00 € 
 

Les vins rouges / Red wines 
 
Mondeuse, J.Vullien, Vin de Savoie    17,00 €                                    29,00 € 
Gamay, Claude Delalex                                32,00 € 
Crozes-Hermitage, Jacques Depagneux                                           36,00 € 
Côtes du Rhone , E. Guigal                                                                  17 ,00 €                                    29,00 €                                                                   
Mademoiselle "L" de Château la Lagune, Haut -Médoc                                                                       36,00 € 
Dame de Respide du Château Respide -Médeville, Graves                                                                 34,00 € 
Coteaux du Languedoc, Château Rouquette                    22,00 €                  33,00 € 
Corbières Château les Inférêts                 25,00 € 

Les vins rosés / Rosé wines 
   
Plaisir De Gris,  Pays D’oc                                                                                                                  18,00 € 
Plaisir De Gris,  Pays D’oc,  Magnum 150 cl               32,00 € 
"6 ème Sens », Vin du Languedoc                                                  23,00 € 
Château de Berne, Côtes de Provence                                                 17,00€                                   28,00 €                                    
 

Les champagnes / Champagnes 
 
 
Champagne Gonnet                                               60,00 € 
Champagne Veuve Clicquot             90 ,00 € 
                                         
 

Le vin au verre  / Wine by the glass  14 cl  2,50 € 
Le vin au pichet  
Blanc, rosé, rouge  25 cl   4,50 € 
White, rosé, red  50 cl  7,50 € 
 

 
¹ Les eaux minérales / Mineral waters 

 
 

                                               25 cl                                 50cl               50cl                             100cl             1 00 cl 
Evian                               2,00 €                         2,80 €         2,50€                             3,50 €           3,00 € 
Badoit                              2,00 €                         2,80 €         2,50€                             3,50 €           3,00 € 
Badoit rouge 33cl            2,50 €  

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.  
 

 

 



                                                                                       
¹ Les apéritifs et les alcools 
/ Aperitif and alcohol      

 
Cocktail maison (10 cl)                                                                                                                          4,50 € 
Kir vin blanc, cassis, pêche, mûre  ou myrtille (10 cl)                 3,00 € 
La coupe de Champagne¹ (10 cl)                8,00 €                     
Pastis, Ricard, Martini blanc ou rouge, Porto, Campari, Suze  ¹          4,00 € 
Americano          5,50 €                                                                  
Whisky, Gin, Vodka, Tequila, Rhum                 6,00 € 
Four Roses, Chivas                 6,50 €                                                                                                       
Cognac, Calvados, Armagnac, Eaux -de-vie blanches, Génépy , Cointreau                                          7,00 €            
Bitter (apéritif sans alcool)                                                                                                                     4,00 €                                                                                 
                                                                                                         

¹ Les sodas / Soft drinks  
 

Jus de fruits  (25 cl) (orange, abricot, pamplemousse, tomate ou pomme)                   3,40 €    
Jus de fruits pressés (orange  15cl, ou citron 8cl)                4,20 € 
Coca-Cola (33 cl), Coca-Cola Zero (33 cl),

 
Orangina (25 cl)                 3,40 € 

Limonade, Ice Tea, Tonic, Tonic agrumes   (25 cl)                3,40 €    
Vichy (25 cl)                 2,60 € 
 

Les cocktails de jus de fruits / Fruit 
cocktails 

 
                                                                                                                                       33cl           33 cl     50 cl            50 cl  
GREEN        Citron pressé, jus d’orange, tonic, menthe                                5,20 €       4,00€       7,50 €         5,70€  
                     Fresh lemon juice, orange juice, tonic, mint  
 
CHANTACO   Citron pressé, jus d’orange, grenadine                                   5,20€      4,00€     7,50€           5,70 €  
                        Fresh lemon juice, orange juice, grenadine  
 
CHOSE       Jus de pamplemousse, tonic                                                     5,20€        4,00 €        7,50€          5,70 €  
                    Grapefruit juice, tonic  
                   Grapefruit juice, tonic  
 
 

¹ Les bières / Beers 
 

A la Pression                   Galopin 13 cl    Demi 25 cl                                Sérieux    50 cl   
Heineken ¹(ou panaché)             2,30 €                                  3,40 €                                         5,50 € 

Bière spéciale              2,70 €                                  3,80 €                                         5,80 €                              
 
Les Bières Bouteille   
Amstel Free (sans alcool / alcohol free (25 cl)                                                      3,50 € 
Edelweiss    (bière blanche  33 cl)                                                                           4,50 € 
 

 
Les boissons chaudes / Hot beverages 

 
 

Café Expresso Malongo                 2,00€       1,80 €  Thé ; Earl Grey, Ceylan,                  3,00€              2,60 € 

 

 



Café double, Cappuccino             3,00 €                 Infusion ; Fruits rouges, Verveine,     3,00€               2,60 € 
 Chocolat                                       3,00 €                Verveine menthe, Tilleul, Tilleul  menthe     
                                                                                    Thé vert à la menthe                                                        
                                                                              
 ¹ En supplément : sirop ou crème 0,50 € - soda : 2,00 €  
 


